
 
 

 

 

Sauvignon blanc 
Gamlitz Südsteiermark DAC 2021 
 
Aussehen: strahlendes Strohgelb mit hoher Viskosität Geruch: 
vielschichtiger Duft erinnert an zarte Honignoten, einen Hauch 
Maracuja und Mango; Geschmack: am Gaumen sortentypische 
Sauvignon Blanc Frucht pur: Schwarze Ribisel (Cassis), 
Stachelbeeren, frische Gräser und Kräuter – bis hin zu exotischen 
Früchten wie Maracuja und Mango; langanhaltende Würze im 
Abgang; 
 

 

KATEGORIE DAC Ortsweine Südsteiermark 

AUSBAU 8 Monate auf der Feinhefe im großen Holzfass 
ausgebaut und gereift 

ALTER DER REBSTÖCKE 5–45 Jahre 

SPEISENEMPFEHLUNG Kalbssteak mit violettem Spargel und Sauce 
Hollandaise, Sulmtaler Huhn in Sauvignon Blanc 
geschmort, Süßwasserfische in der Salzkruste 

TRINKTEMPERATUR 8-10°C  

IDEALE TRINKREIFE 2022-2029 

VERSCHLUSSART Schraubverschluss 

ANALYTISCHE WERTE​
NÄHRWERTE & ZUTATEN 

Alkohol: 13,0 % 
Restzucker: 2,2 g/l (Trocken) 
Säure: 6,0 g/l 
Brennwert:   

EAN CODE 0,75l Flasche: 9120117890415 
6er Karton: 9120117890477 
1,5l Magnum: 9120117890439 
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Das Weinjahr 2021 
Ein trockener, fast schneeloser Winter legte den Grundstein, doch der Austrieb verzögerte sich und setzte erst 
Anfang Mai ein. Vor der Blüte sorgten überdurchschnittlich hohe Temperaturen für intensive Hitze, bevor ideal 
trockene Bedingungen zur Rebblüte Ende Mai führten. Anschließend folgte im Juni ein überdurchschnittlicher 
Niederschlag. Heiße und trockene Wochen prägten Juli und August, was dazu führte, dass die Ernte etwas 
später als üblich stattfand – mit der Hauptlese Anfang Oktober. 
 

Das steirische DAC Herkunftssystem 

 
 

Herkunft: Gamlitz Südsteiermark DAC 

Man nennt sie auch Weine der gehobenen Klassik oder Weine mit Herzstückcharakter. In der Südsteiermark 
gibt es 5 verschiedene Ortsweingebiete. Jedes für sich ist geprägt durch eine unterschiedliche Entstehung 
vor Millionen von Jahren und deren geologische Zusammensetzung. In unserem Fall Leutschach, geprägt 
durch sandig-lehmige Opok- und kalkhaltige Mergelböden, und Gamlitz, geprägt durch kalkfreie, sandige 
Tertiärsedimente, Sandstein und luftige Sandböden. 
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