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Sauvignon blanc
Ried Oberglanzberg Sudsteiermark DAC 2023

Der Wein zeigt sich im Glas in einem funkelnden Strohgelb mit hoher Viskosit&t
und dichter Struktur. In der Nase entfaltet sich ein komplexes Aromenspiel aus
Cassis, gelber und roter Paprika und feinen Honignoten. Die Duftnoten wirken
reif, vielschichtig und sehr prazise. Am Gaumen begeistert dieser
Rieden-Sauvignon mit ausgepragtem Fruchtschmelz (reife Steinobstfriichte und
schwarze Ribisel), Wiirze und Mineralitat. Der athletische Korper verleiht dem
Wein Kraft und Struktur, wahrend die feine Saure fiir Balance sorgt. Der Abgang
ist lang, druckvoll und nachhaltig — ein groBer Sauvignon mit Tiefe und

Lagerféhigkeit.
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EAN CODE

DAC Riedenweine Sldsteiermark

24 Monate auf der Feinhefe in groBBen
gebrauchten Holzfassern ausgebaut und gereift

10-45 Jahre

Ein vielseitiger Speisenbegleiter zu gebratenem
Schafskése im Speckmantel auf knackigem Blattsalat

sowie zu steirischem Spargel mit zerlassener Butter
oder feiner Zitronen-Hollandaise. Auch zu

gerduchertem und gebeiztem Alpenlachs entfaltet é

der Wein seine Klasse. Gebackene Steinpilze mit IS EH [ H M [l N EGE
Sauce Tartar oder eine aromatische Triiffelpasta

runden das Pairing perfekt ab. SEUVIGNON BLANC

~RIED OBERGLANZBERG —

SUDSTEIERMARK oac

9-11°C
2026-2038

Naturkork

Alkohol: 13,0 % .

! O 5400
Restzucker: 2,1 g/l (Trocken) : 2
Saure: 5,6 g/l =
Brennwert: 316 kJ / 76 kcal

0,75 Flasche: 9120117892501
ber Karton: 9120117892594
1,51 Magnum: 9120117892518
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Das Weinjahr 2023

Das Frihjahr begann sehr trocken, mit einem Wechsel zwischen kihlen und warmen Phasen, wodurch der
Rebaustrieb erst relativ spat, gegen Ende April, in Gang kam — zum Glick ohne Spatfrostschaden. Wahrend
und nach der Blite fihrten vereinzelte Niederschlage zu massivem Pilzdruck. Die Monate Juli und August
erwiesen sich als sehr durchwachsen, und Ende August sorgte erneuter Niederschlag fiir zusatzliche
Herausforderungen. Dennoch reifte der Jahrgang optimal, sodass die Hauptlese zwischen Ende September
und Anfang Oktober stattfand. Das Resultat ist ein Jahrgang mit ausgepragten Aromen, einem etwas
leichteren Alkoholgehalt und einem ausgesprochen siiffigen Charakter.

Das steirische DAC Herkunftssystem

DAC steht fur ,Districtus Austrize
Controllatus” und ist das gesetz-
liche Kirzel fir einen Qualitatswein

RIEDENWEINE

LUBEKOGEL
OBERGLANZBERG

mit einer besonders gebietstyp% SUDSTEIERMARK Dac
schen Rebsorte eines Weinbau 7 .

gebiets. Bei allen 3 steirischen

DAC-Gebieten ist eine selektive S‘SIE«X\((E‘JIN :
Handlese verpflichtend. GAMLITZ
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Herkunft: Ried Oberglanzberg Sudsteiermark DAC

Die Riede Oberglanzberg liegt, wie der Name schon sagt, direkt oberhalb des Oberglanz. Der Herbstnebel
bleibt hier aus, da die Lage windoffener und gut durchliftet ist. Der Boden selbst ist starker vom blauen
Opok durchmischt, mit Sandschichten sorgt der Boden fiir eine exzellente Wasserfiihrung. Die Lage ist rein
stidlich ausgerichtet und war bereits auf historischen Karten als Oberglanzberg verzeichnet. Am oberen
Ruicken sind auch schon Einschliisse vom Schotter-Konglomeratboden der angrenzenden und noch héher

gelegenen Riede Lubekogel erkennbar.
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