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Im Glas prasentiert sich dieser Wein in zartem Lachsrosa. Feine Anklange von
heller Zuckerwatte pragen den visuellen Eindruck, begleitet von leicht sichtbarem
Kohlendioxid. Die niedrige Viskositat unterstreicht den leichten, frischen —
Charakter des Weins. In der Nase prasentiert sich der Roséwein fein und frisch,

gepragt von zarten Erdbeernoten, Anklangen von heller Zuckerwatte und frischen |
Preiselbeeren. Die Aromatik wirkt leicht, klar und animierend. Am Gaumen setzen S%W,/
sich die fruchtigen Aromen von frischen Erdbeeren und einem Hauch Himbeere /
fort. Eine feine, zurlickhaltende Wirze verleiht dem Rosé zusatzliche Struktur. Der
Wein prasentiert sich trocken und sehr ausgewogen, getragen von einer
erfrischenden, klaren S&urestruktur. Der Abgang ist zart wiirzig, saftig und
animierend — ein harmonisch balancierter Roséwein mit hohem Trinkfluss.

KATEGORIE Regionsweine Steiermark

AUSBAU 6-8 Monate auf der Feinhefe im Edelstahltank

ALTER DER REBSTOCKE  10-40 Jahre

WEINGUT

SPEISENEMPFEHLUNG  Ein hervorragender Begleiter zu gegrillte ISCHERMONEGE
GarnelenspieB3e mit Zitronen-Krautermarinade.
Ebenso harmonisch zu gebratener Lachsforelle mit
Zucchinibliten mit Ricotta und Krautern. Ergénzend
empfehlen sich gebratene Krauterseitlinge auf
cremiger Polenta mit Rosmarin sowie Burrata mit
Erdbeeren, Basilikum und Zitronendl.

TRINKTEMPERATUR 8-10°C
IDEALE TRINKREIFE 2026-2023
VERSCHLUSSART Schraubverschluss

ANALYTISCHE WERTE Alkohol: 11,0 %
NAHRWERTE & ZUTATEN Restzucker: 2,1 g/l (Trocken)
Saure: 6,2 g/l
Brennwert: 271 kJ / 65 kcal

EAN CODE 0,75l Flasche: 9120117892235
6er Karton: 9120117892372
1,51 Magnum: 9120117892365
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Das Weinjahr 2025

Der Winter zeigte sich trocken und ungewéhnlich mild, wodurch die Reben Mitte April zu einem
harmonischen Austrieb erwachten. Dank unserer hohen Weinbergslagen blieben Frostschaden aus, und die
Bliite verlief bei idealem Wetter im Mai und Juni ausgesprochen giinstig. Der Sommer prasentierte sich
anschlieBend von seiner extrem trockenen und heilBen Seite, was zu kleinen, hochkonzentrierten Beeren
flhrte. Der friihe Lesebeginn ab dem 1. September bescherte uns traumhafte Qualitdten — Weine mit feiner
Frucht, etwas niedrigerem Alkoholgehalt und einer wunderbar lebendigen Saurestruktur.
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Herkunft: Steiermark

Steile Weingarten, kihle Nachte, herausforderndes Handwerk und eine klare Herkunft machen den

steirischen Wein einzigartig. Zwischen Alpen und Adria entstehen Weine mit Frische, Eleganz und prazisem
Charakter, gepragt von ihren Boéden und den Menschen, die sie mit Erfahrung und Leidenschaft erzeugen.
Steirischer Wein ist damit mehr als Genuss, er ist Ausdruck seiner Landschaft und ein klares Bekenntnis zur

Herkunft.
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